Lundi 11/05

Asperges.
Blanquette de volaille,
Riz.

Tarte aux fraises.
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Mardi 12/05
Menu examen :

Duo d’asperges de Blaye, sauce Hollandaise

Ou
Salade landaise
Entrecéte double, sauce bordelaise,
pommes bouchons et poélée de légumes de
saison.
Assiette de fromages.
Tarte aux fraises, coulis de fruits rouges.

Mercredi 13/05
Menu examen :
CEuf poché a la florentine
Ou
Assiette de charcuteries frangaise.
Filet de daurade sauce safran,
écrasé de pomme de terre,
poélée de courgette.
Assiette de fromages.
Brownie moelleux et créeme

Lundi 18/05

Menu examen :
Quiche au saumon et oseille
Ou
Salade Italienne.

Magret de canard sauce au poivre,
pomme de terre grenaille,
flan de carotte au cumin.

Assiette de fromages.

Tiramisu a la fraise,

coulis de fruits rouges.

Mardi 19/05

Menu végétarien
Soupe miso,
ravioles de shitaké.
Cocotte de Falafel et aubergine,
riz basmati ,quinoa rouge.
Verrine de tapioca au lait de coco.

Mercredi 20/05 Mercredi 20/05
Bistro : Restaurant :
Menu examen Menu examen
Croque-monsieur, CEuf florentine.
mesclun. Joue de porc
Tarte au chocolat. bourguignonne,
riz pilaf.

Assiette de fromages.
Salade de kiwi,
banane fraise, coulis
de fruit rouges.

Mercredi 27/05 Mercredi 27/05
Bistro : Restaurant :
Menu examen : Menu examen :
Croque-monsieur, CEuf florentine,
mesclun. Fricassée de volaille,

semoule.
Ananas en gondole.

Tarte au chocolat.

Jeudi mdi 21/05

Velouté de champignons.
Joue de porc bourguignonne,
pommes de terre.
Tarte aux fraises.

Vendredi 22/05

Velouté de champignons.
Joue de porc bourguignonne,
pommes de terre.
Tarte aux fraises.







